
MENU DE LA SAINT VALENTIN. 
Servi uniquement le 14 février pour le diner. 

 
Menu à 59€, entrée/plat/dessert 

Menu à 75€, entrée,2 plats, dessert  
 

La trilogie de thon... 
Fumé par nos soins et pain de mie « maison » ; en tataki sauce chimichouri, 

En tartare mariné au gingembre… 
Ou 

Le foie gras de canard comme un Opéra … 
À l’ananas et à la Chartreuse jaune. 

§§§ 
Pavé de sandre rôti à la grenobloise. 

Poireaux braisés, compression de pommes de terre croustillante. 
Ou 

Chateaubriand de bœuf façon Rossini, tatin d’échalotes,  
Purée de betterave soubise, mini carotte rôtie. 

§§§ 
Supplément fromage sec : 7€ ou blanc : 5€ 

§§§ 
Cœur des amoureux aux parfums de saison, 

Alliance de praliné, vanille, noisette, chocolat dulcey  
Servi avec sa glace café.  

 
 

  
Tva et service inclus. 

Nos viandes sont nées, élevées, abattues en France. 


